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Forza STi PERFORMANCES

i * Le Forza STi est indiqué pour les restaurants a service rapide - QSR

FOUI’S Rapldes (Quick Service Restaurant), et les établissements qui exigent un service
rapide.

» Utilise un air impacté contrélé avec précision et un élément chauffant
infrarouge pour fournir des taux de transfert de chaleur accrus, ce qui
permet des temps de cuisson jusqu’a 50% plus rapides. Les fours Forza
STi sont équipés d’un convertisseur catalytique facilement amovible, qui
décompose les vapeurs chargées de graisse permettant un
fonctionnement sans ventless.

e Le systeme de filtration d’air Ventless avec convertisseur catalytique
élimine le besoin d’équipement d'échappement.

¢ Empilable : Cela permet le chevauchement de deux fours, étantidéal pour
tout type d’établissement.

* Excellent pour les services de restauration rapide, restaurants,
boulangeries, hotels, snack-bars et magasins de proximité.

FONCTIONNALITES

* Capacité pour pizzas jusqu'a 16 pouces;

* Commandes a écran tactile avec linterface la plus conviviale et la plus
simple dumarché;

* Jusqu'a 1024 recettes, avec 8 étapes chacune;

* Port USB pourimporter et/ou exporter des recettes;

» Connectivité Wi-Fi et filaire (Rj45), permettant la gestion a distance pour les
mises a jour du systeme et limportation/exportation de groupes, recettes
et parametres via la plateforme en ligne 10K;

* Facileanettoyer;

» Température réglable de 86°F (30°C)a 626°F (330°C);

¢ Extérieur frais au toucher:;

e Ventless systéme avec filtre catalytique facilement amovible;

¢ Fluxdairdimpact a vitesse variable;

» Chauffages supérieurs et inférieurs a contréle indépendant;

» Porte double vitrée avec un systéme de nettoyage facile;

» Construiten acierinoxydable AlSI430 (extérieur) et AISI304 (intérieur);

* Mode manuel pourla cuisson alavolée;

* Garantie-1an.

ACCESSOIRES INCLUS
e 02-Grille aPizza;

¢ 01-Pelle en Aluminium;

_— !

¢ 01-Outilde nettoyage de porte.
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Forza STi

Fours Rapides
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Adjustable

feet * 21.7"

(551mm)

27.7"
(705 mm)

VUE DE COTE

31"
(788 mm)

e 3.4"

(89mm)

148lbs
(67 ko)

17.4"
(442 mm)

33.2"
(845 mm)

DIMENSIONS DU PRODUIT

27.7"
(705 mm)

8.8" 26.7" 1.6"
(224 mm)

(680 mm) (40 mm)

13.4
(340 mm)

37.6"
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4"
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25.3" 37.1"
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VUE DE FACE VUE LATERALE AVEC PORTE OUVERTE

189.5lbs
(86 kg)

27.7"
(705 mm)

31"
(788 mm)

148lbs
(67 kg)

INSTALLATION
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ITEM LA DESCRIPTION QTE. A

1 BASE DE PELLE 1 UTILISER L’ASSE BLAGE DE LA PELLE
2 GANT 1 UTILISEZ LA CLE ALLEN QUI ACCOMPAGNE
3 CABLE 400 MM 1 UNE PELLE POUR AIDER AU MONTAGE.
4 PROTECTEUR DES MAINS 1 2
5 VIS TETE PLATE M5 X 15 MM 2 ‘
6 CIE ALLEN 1

Assurez-vous que la configuration électrique du batiment est conforme aux
spécifications techniques situées sur la plaque signalétique a l'arriere de l'appareil.
La prise de courant doit étre située a une distance maximale de 70.8 pouces / 5.9
pieds /1.8 métre de 'unité. Cette fiche doit étre branchée sur une prise correctement
installée etmise alaterre.

En cas de court-circuit, la connexion a la terre de l'unité réduit le risque de choc
électrique. Le client est responsable des conditions électriques sur le site
dinstallation.

Etats- | 208 ; 5.6 310 | NEMA
Unis | pgo | UMdUe | 60 — 30 1 awg | 630
. 32A

Europe | 230 | Unique 50 6.6 32 3x4mm? ©P+T)

Le four doit étre installé sur une base ou un comptoir capable de supporter le poids
de l'unité (148 livres/67 kg pour la version simple ou 296 livres/94,9 kg pour la version
double empilée). Pour une ventilation adéquate, un espace minimal de 1" /25 mm
entre le coté droit du four et le mur, un autre four ou tout autre équipement, et de 1.6"/
40 mm entre l'arriere du four et le mur est nécessaire. Le pare-chocs, situé a l'arriere
du four, a été congu pour fournir cet espace nécessaire a l'arriere du four et ne peut
pas étre retiré. Ne bloquez pas les entrées d'air et les sorties d'échappement situées
surles cotés et al'arriere du four.

Ne bloquez pas les entrées et sorties d'air situées a l'avant et a l'arriere du four.

Il n'est pas recommandé de positionner 'unité pres de cuisinieres, friteuses, plaques
chauffantes et autres équipements libérant de la graisse, des fumées et de la
chaleur.

Le four doit étre installé dans un endroit nivelé et ventilé. Une installation incorrecte
peutannuler la garantie de I'équipement.
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